


09h30 Accueil des participants autour d’un café

09h45 Présentation du Réseau LIERRE et de la Société Mycologique du Nord de la France

10h00 Sortie mycologique en forêt de Saint-Michel
 Société Mycologique du Nord de la France (SMNF)

13h00 Repas (o�ert)

14h30 Exposition des champignons récoltés et séance de détermination
 Société Mycologique du Nord de la France (SMNF)

16h15 Bilan et évaluation

16h30 Fin de la journée

Vous avez toujours voulu déguster des champignons 
tout droit sortis de votre panier sans jamais oser les 
ramasser ? Alors n’hésitez plus et lancez vous grâce 
aux conseils d’experts en la matière ! 
Au détour d’un sentier, venez découvrir avec 
les membres de la SMNF, comment récolter et 
reconnaître les champignons des milieux humides 
qui peuplent la forêt de Saint-Michel. Cette journée, 
placée sous le signe de la convivialité, vous permettra 
d’en apprendre plus sur l’agaric des forêts, l’amanite 
ou encore le pied bleu !

La Société Mycologique du Nord de la France est une association, créée en 1967, qui regroupe 
plus de 220 membres dans tous les Hauts-de-France. Ces amateurs et professionnels, apporteront 
tous leurs conseils et leurs connaissances lors de la sortie mycologique, pour reconnaître les 
champignons dans la nature, se familiariser avec leurs propriétés, leur rôle, leur protection et bien sûr, 
leur comestibilité. Ainsi, les champignons des milieux humides n’auront plus de secrets pour vous !

Mercredi 03 octobre 2018
Programme

Champignons des milieux humides
Reconnaissance et cueillette en forêt

 Matériel nécessaire : 

Bottes et vêtements de 

pluie indispensables.

Un couteau et un panier 

si vous en avez un !


